
À PARTAGER

MEZZE	   23.50
Tzatziki, tarama, caviar d’aubergine, tyrokafteri 

TYROPITA	 20
Feuilleté grec au fromage de feta, miel et graines de sésame
 
DOLMADAKIA	 18
Feuilles de vigne farcies au riz, herbes aromatiques 

TARTARE DE LOUP DE MER	 26

SALADE DE POULPE MARINÉE	 24

SALADE GRECQUE	 18
Tomates, concombre, fromage de feta et basilic	 	

SALADE MÊLÉE	 12	
Salade verte, tomates, concombre, câpres et vinaigrette 
 
 
 

PLATS

MOUSSAKA	 29
Aubergines, viande hachée d’agneau et de bœuf, 
béchamel, gratinée au four 

KONTOSOUVLI	 29
Porc mariné façon rôtisserie, pain pita, tzatziki, pommes frites

KEFTEDAKIA	 27
Boulettes de viande de bœuf hachée à la menthe poivrée, 
pain pita, tomates, pommes frites

GYROS KOTOPOULO	 27
Cuisse de poulet marinée à l’huile d’olive et origan,
pain pita, tomate, tzatziki, oignons et pommes frites 



PEDIKO (pour les enfants)

Boulettes de viande de bœuf 	
hachée, frites	 14	
	
	
	
	

DESSERTS

BAKLAVAS ET GLACE PISTACHE	 14

YOGOURT GREC ET MIEL	 8

GLACES ET SORBET	

GLACES                                                                                                      5
Kaïmaki (mastic de l’île de Chios), vanille bourbon, chocolat,
fleur d’oranger, pistache

SORBET                                                                                                      5	
Pêche de vigne



VINS

	 1DL	 	 BTL
BLANCS
Braise d’enfer, frères Dubois	 6.5		  45

Retsina Cambas, blanc résiné	 6	 	 42

Malagousia Costa Lazaridis	 8	 	 59	
Vilana Lyarakis Crête BIO	 6	 	 42		
Dafni Lyrarakis Crête	 	 	 49		
Santorini Gavalas Assyrtiko	 	 	 65	
	

ROUGE
Entre 2 digues, pinot gamay, M.Weber	 6.5	 	 43		
Kotsifali Lyrarakis Crête	  6	 	 42	

Amethystos Costa lazaridis	 7	 	 52

St George, Nemea AOP Domaine Skouras	 7.5	 	 53	 
Xinomavro réserve Alpha estate	 	 	 65	 
Symbole Lyrarakis Crête	 	 	 78	
	

ROSÉS ET MOUSSEUX
Cuvée prestige Domaine Skouras	 7.5	 	 53		
Villette rosé Ponnaz & fils	 5.5	 	 38		
Dance des bulles Domaine Dance	 7	 	 49

Zazazu mousseux grec	 7		  45

BIÈ̀RES

BIÈRES GRECQUES
Fix Hellas 33cl			   6

Mythos 33cl			   6

	 	2,5 dl	 5 dl
PRESSION
La Blonde Cardinal		  4	 7.50



LES AP RITIFS

	 2 cl	 4 cl	 20 cl
OUZO
Adolo Plomariou (42°)	 5	 8	

Plomariou “Karafaki” (40°)			   20	
	

TSIPOURO (eau de vie grecque)
Tirnavou Katsaros (42°)	 6	 	

Dekaraki “Karafaki” (40°)			   25

Martini blanc (15°)		  8

Campari (23°)		  8

Apérol Spritz (11°), Hugo		  12

Suze (20°)		  8

Jack Daniel’s (40°)	 	 10	
Havana club Rhum brun (40°)	 	 10		
Vodka Absolut (40°)	 	 10

BOISSONS SANS ALCOOL

Coca Cola, Coca Cola zéro (33cl)	 5

Valser bleue/verte (50cl)	 5.5

Valser bleue/verte (75cl)	 8.5

Thé froid (33cl)	 5

Thé Maison (30cl)	 6.50

Sprite (33cl)	 5

Rivella rouge (33cl)	 5

Schweppes tonic (20cl)	 5

Ramseier (33cl)	 5

Granini orange/tomate/pêche/poire (20cl)	 4.5

San Pellegrino Bitter (10cl)	 5

Bière sans alcool (33cl)	 5



LES DIGESTIFS

Metaxa (4cl) (38°)	 7

Vin doux de Samos (1dl) (15°)	 7

Mastiha de Chios (4cl) (30°)	 9

Porto Valdouro (4cl) (20°)	 7

Amaretto Disaronno (4cl) (28°)	 8

Vieille Prune Morin (4cl) (41°)	 9

Abricotine La Valadière (4cl) (37,5°)	 9

Williamine La Valadière (4cl) (37,5°)	 9

Grappa (4cl) (41°)	 9		
Calvados Morin (4cl) (40°)	 9		
Cointreau (4cl) (40°)	 9

CAF S - TH S

Café grec	 4

Double café grec	 5.50

Café, espresso, ristretto	 4

Cappuccino, renversé, chocolat chaud	 5

Tsai tou vounou Bio	 5

Thés et infusions	 4



 

CARTE COCKTAILS

 

GREEK TONIC	   14
Gin, mastiha (liqueur de mastique), angostura bitter, 
jus de citron, sirop de romarin maison, lemon tonic
	

METRIOS MARTINI	 14
Ouzo, café grecque, liqueur de café, rhum
 
 
BLOODY MARIA	 14	
Tsipouro, huile d’olive extra vierge, jus de tomate, tabasco, 
jus de citron, origan, sel & poivre 
 
 
OLYMPIAN SUNSET	 12	
Metaxa, jus d’orange, crème de cassis, jus de citron 
 
 
GREEK HUGOS	 10	
Zazazu (mousseux grecque), sirop de sureau, soda water 




